PREMIUM STEAKS
AUF VORBESTELLUNG

Unsere Premium-Steaks, produit du terroir, bitte bis spatestens Sonntag
Abend fUr die kommende Woche bestellen, nur so kdnnen wir ein
frisches, nachhaltiges und unvergleichliches Geschmackserlebnis
garantieren.

Rinderhochrippe vom Irischen Hereford Rind 98,00 €
Am Knochen medium gebraten, 500 gr.

Mit Krauterbutter (g), PfefferrahmsofRRe (g/n)

und BBQ-Sof3e (j)

T-Bone Steak (fiir 2 Personen) 85,50 €
Am Knochen medium gebraten, 800 gr.

Mit Krauterbutter (g), Pfefferrahmsofe (g/n)

und BBQ-Sof3e (j)

Porter House Steak (fiir 2 Personen) 9550 €
Am Knochen medium gebraten, 1000 gr.

Gereicht mit Krauterbutter (g), Pfefferrahmsof3e (g/n)

und BBQ-Sof3e (j)

Tomahawk Steak (flir 2 Personen) 125,50 €
Am Knochen medium gebraten, 1100 gr.

Mit Krauterbutter (g), PfefferrahmsofRe (g/n)

und BBQ-Sof3e (j)

Allergene & Zusatzstoffe
g = Milch und Milcherzeugnisse; j = Senf und Senferzeugnisse;

n = Schwefeldioxid und Sulfide;

Da wir in unserer Klche fast ausschlieBlich frische Zutaten verwenden, kann eine

Kreuzkontamination mit Sellerie nicht komplett ausgeschlossen werden.




EIFELNOTEL

Erleben Sie Spitzenqualitat mit jedem Bissen — unsere Premium-Steaks
stammen aus der Luxemburger Region. Mit Hingabe fur Nachhaltigkeit
und regionalen Ursprung bieten wir Ihnnen nicht nur einen exquisiten
Geschmack, sondern auch ein kulinarisches Erlebnis, das unsere Liebe
fur Qualitat und Umweltbewusstsein widerspiegelt. Naturlich tragen all
unsere Premium-Steaks die Bezeichung produit du terroir.

Um Ihnen ein méglichst frisches und qualitativ einwandfreies Produkt
anbieten zu kénnen, bestehen wir bei unseren Premium-Steaks auf
eine ausdruckliche Vorbestellung. Die Einlegekarte durfen Sie dazu
gerne mit nach Hause nehmen.

+49 6522 933 7117

Fur ein unvergleichliches Geschmackserlebnis jetzt vorbestellen.

Im Fronhof 12-16 - 54675 Mettendorf
info@eifelhotel-fronhof.de
www.eifelhotel-fronhof.de

+49 6522 933 7117
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